


Herzlich willkommen!

Guten Appetit wünscht

Ihr Team vom 

Auch die kleinen Gäste sind uns herzlich willkommen!

Kinder unter zwei Jahren bekommen einen eigenen Teller
und dürfen bei den Großen entern.

Spielzeug für die Kleinen liegt bereit –
ein Wickeltisch steht Ihnen zur Verfügung.

Liebe Gäste,

wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Haus.  
Zusätzlich bieten wir an:

√√ Italienisches Frühstück ab 15 Personen nach Absprache

√√ Buffets nach Absprache

√√ Für Festlichkeiten aller Art liefern wir das komplette Catering.

√√ Sie können selbstverständlich alle Speisen mitnehmen.

Vorspeisen – Antipasti

Suppen – Zuppe

 1 Carpaccio vom Rinderfilet 11,50 l 

 mit Parmesan2,d, Sellerie, Rucolasalat

 2 Scampisalat mit Feigen 12,50 l

 3 Vitello tonnatoc,f
 11,50 l

 4  Pizza Pane 5,50 l 

Pizzabrot mit Rosmarin und Knoblauchöl

 5 Antipasti Carne 14,50 l

 6  Bruschetta  8,50 l 

mit frischen Tomaten, Rucola und Parmesankäse2,d 

 7 Jakobsmuscheln mit gebratenem Sellerie 13,50 l

 8  Caprese di Melanzana 11,50 l 

mit Mozzarellad, Tomaten, gegrillten Auberginen und Basilikum 

 9  Avocado Caprese 13,50 l 

mit Mozzarella di Bufalad, Tomaten, Avocado und Basilikum

18 Minestroneh
 7,50 l 

 Gemüsesuppe

19 Tomatencremesuppe 7,50 l

20  Fischsuppe 10,50 l 

mit verschiedenen Fischen und Meeresfrüchten 
mit Safran und Knoblauch

1  mit Farbstoff
2   mit Konservierungs­

stoff
3   mit Antioxidations­

mittel

4   mit Geschmacks­
verstärker

5  geschwefelt
6  geschwärzt
7  mit Süßungsmittel
8  mit Phosphat

a  Weizengluten
b  Krebstiere
c  Fisch
d   Milch und   

daraus gewonnene 
 Erzeugnisse

e  Sulfit (>10 mg/kg)
f  Ei
g  Senf
h  Sellerie
i  Pinienkerne



Salate – Insalate

22  Insalata Mista 9,50 l 

grüner Salat, Rucola, Gurken, Frühlingszwiebeln,  
Kirschtomaten, Radieschen, Parmesan2,d und roten Zwiebeln 

23  Insalata Valtellinese 12,50 l 

grüner Salat, Rucola, Gurken, Frühlingszwiebeln,  
Kirschtomaten, Radieschen, rote Zwiebeln, Champignons,  
gegrillte Auberginen und Parmesan2,d 

24  Insalata Caesare 13,90 l 

Romanasalat, Kirschtomaten, Knoblauchcroutonsa,  
Grana Padano2,d und Hähnchenbruststreifen mit Caesar Dressing 

25  lnsalata Salmone 14,50 l 

Rucolasalat, Avocado, Kirschtomaten, Mango 
und geräucherter Lachse mit Senf­Honig­Dressing

26  Meeresfrüchtesalat 12,50 l 

mit Dressing aus Limetten, Olivenöl und Knoblauch

27  Insalata di Tacchino 14,50 l 

grüner Salat, Rucola, Gurken, Frühlingszwiebeln,  
Kirschtomaten, Radieschen, rote Zwiebeln, Parmesan2,d  
und gebratene Putenbrust 

28  Nicosia Salat 13,90 l 

grüner Salat, Rucola, Gurken, Frühlingszwiebeln,  
Kirschtomaten, Radieschen, rote Zwiebeln, Kapern,  
Sardellen, Scampi, Thunfisch und Ei

29  Insalata di Mozzarella 14,50 l 

grüner Salat, Rucola, Gurken, Frühlingszwiebeln,  
Kirschtomaten, Radieschen, rote Zwiebeln, Basilikum,  
Pinienkerne, Scampis und Mozzarellad mit Balsamicodressing1,e

Pizzen – Pizze

30  Pizza Margheritaa,d
 8,90 l 

mit Tomatensauce und Mozzarella 

31  Pizza Salamea,d
 10,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami1,2,3 

32  Pizza Prosciuttoa,d
 10,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella und Schinken3,4,8

33  Pizza alla Napoletanaa,d
 11,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Oliven und Kapern

34  Pizza Tonno e Cipollaa,d
 11,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und roten Zwiebeln

35  Pizza Spinaci
a,d e Gorgonzola 12,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Knoblauch und Gorgonzola

36  Pizza Caprese
a,d

 12,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella di Bufala, Kirschtomaten und Basilikum

37  Pizza Frutti di Marea,d
 13,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella und Meeresfrüchten

38  Pizza all Salmonea,d
 13,90 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella, Lachsstreifen, rosa Pfeffer,  
Crème fraîched und Rucola

39  Pizza Parma
a,d

 13,90 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesan

40  Pizza Scampi
d
 13,90 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella, Scampi und Knoblauch

41  Pizza Cambarettia,d
 12,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella, Garnelen, Knoblauch und Rucola

42  Pizza Vegetarianaa,d
 11,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella, Zucchini, Paprika, Champignons  
und Brokkoli

43  Pizza Diavoloa,d
 12,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella,, Salami1,2,3 pikant, scharfe Peperoni  
und Rucola

aus dem Steinofen



Nudelgerichte – Pasta

50  Spaghetti Napolia,f
 8,50 l 

mit Tomatensauce und Basilikum 

51  Spaghetti Bolognesea,f
 9,90 l 

mit Fleischsauceg,h 

52  Spaghetti aglio e olioa,f
 9,00 l 

mit Knoblauch, pikanten Peperoni und Olivenöl 

53  Spaghetti al Pestoa,f
 10,50 l 

mit Basilikum, Pinienkernen, Parmesan und Kirschtomaten 

54  Spaghetti Frutti di Marea,f
 13,50 l 

mit Meeresfrüchten an Tomatensauce und Knoblauch  

55  Linguine Gamberoni 14,90 l 

mit Scampi und Knoblauch an Safransauce

56  Linguine Mare et Monti 14,50 l 

mit Meeresfrüchtenb,c, Steinpilzen und Knoblauch an Weißweinsauce

57  Tagliatelle Tricolorea,f
 13,90 l 

mit Streifen von Hähnchenbrust, Pesto2,d,g,i, Rosmarin, Knoblauch  
und Mandeln 

58   Tortellonia,f
 14,50 l 

mit Garnelen, Chilischoten, Sardellen, Knoblauch und Basilikum  
an Tomatensauce 

59  Maccheroni
a,f

 14,90 l 

mit Rinderfiletstreifen, Champignons, roten Zwiebeln,  
Knoblauch und Rucola an Weißweinsauce 

60  Raviolinia,f
 14,90 l 

gefüllt mit Bärlauch und Ricotta2 mit Lachs und grünem Spargel  
an Weißweinsauce

61  Raviolia,f
 13,90 l 

gefüllt mit Ricotta2 und Spinat mit Steinpilzen an Sahnesauced 

62  Raviolia,f
 14,90 l 

gefüllt mit Steinpilzen,  
mit Garnelen, Lachs und Rucola an Weißweinsauce

Nudelgerichte – Pasta

63  Tagliatelle al Salmonea,f
 14,50 l 

mit Lachs, rosa Pfeffer und Zwiebeln an Tomaten­Sahnesauced 

64  Tagliatelle alla Capesantea,f
 14,50 l 

mit Jakobsmuscheln an Weißwein­Sahnesauce 

65  Lasagne al fornoa,f
 

mit Hackfleisch in Tomaten­Sahnesauced – überbacken 12,50 l

66  Maccheroni
a,f al forno 

mit Bolognese Sauce, Paprika und Champignons – überbacken 13,50 l

67  Gnocchi Sorrentinaa,f
 10,80 l 

Kartoffelnudeln mit Mozzarellad, Basilikum und Tomatensauce 

68  Spinat Gnocchia,f
 13,50 l 

mit Lachs und Ricotta­Sahnesauced 

69  Linguine Neria,f
 14,90 l 

schwarze Linguine mit Garnelen, Calamari, Knoblauch und Rucola 
an Weißwein­Butter­Sauce

70  Panzerottia,f
 15,50 l 

gefüllt mit Ziegenkäse auf verschiedenem Gemüse an Rucolasauce

72 Antipasti 11,50 l

73  Gnocchi
a,f

 

mit verschiedenem Gemüse an Currysauce 11,50 l

74  Spaghettia,f
 10,90 l 

mit roten Zwiebeln, scharfen Peperoni, Kirschtomaten, 
Oliven und Knoblauch an Tomatensauce

75  Maccheroni
a,f

 10,90 l 
mit verschiedenem Gemüse an Weißweinsauce

76  Pizza
a,d

 12,50 l 
mit Tomatensauce, gegrillten Paprika, gegrillten Auberginen 
und frischem Basilikum

77  Pizza Bruschettaa,d
 11,50 l 

mit Tomatensauce, Mozzarella, frischen Tomaten, Rucola und Basilikum

Vegetarische Gerichte



Rindfleisch – Manzo

80 Rinderfilet vom Grill 28,00 l

81  Filetto all Aceto Balsamico 29,50 l 

Rinderfilet in Balsamico­Kräutersauce

82  Tournedos alla Rossini 29,50 l 

Rindermedaillons in Madeiraweinsauce und Trüffelpastete

83  Rinderfilet 29,50 l 

in grüner Pfeffersauce oder Gorgonzolasauce

84  Scaloppine al vino bianco 22,50 l 

in Weißweinsauce

85  Saltimbocca alla Romana 22,50 l 

mit Parmaschinken2 und Salbei an Weißweinsauce

86  Scaloppine alla Pizzaiola 22,50 l 

mit Kapern, Knoblauch, grünen Oliven und Kirschtomaten

87  Scaloppine al funghi porcini 23,90 l 

in Steinpilzsauce

Kalbfleisch – Vitello

Zu allen Fleisch­ und Fischgerichten wählen Sie als Beilage

• mediterran gewürzte Kartoffeln und Gemüse
• Salat
• Pasta
• Gemüsereis

Lammfleisch – Agnello

88 Lammfilet vom Grill mit frischen Kräuterng
 26,50 l

89 Lammfilet in Marsalasauce 26,50 l

90  Lamm-Carree vom Grill 29,50 l 

mit getrockneten Tomaten, Rosmarin und Knoblauch

91  Schweinefilet Gorgonzola 18,90 l

92   Schweinefilet in Champignonsauce 18,90 l

93  Schweinefilet 19,50 l 

mit verschiedenen Oliven6 und Kräutern an Weißwein­Butter­Sauced 

Schweinefleisch – Maiale

Zu allen Fleisch­ und Fischgerichten wählen Sie als Beilage

• mediterran gewürzte Kartoffeln und Gemüse
• Salat
• Pasta
• Gemüsereis



100  Doradenfilet 20,50 l 

mit Garnelen in Dill­Sahne­Sauced

101  Lachs an Zitronensauce 21,50 l

102  Schwertfisch an Ingwer-Chilisauce 21,50 l 

mit Ingwer, Kräuterng und Chilischoten – pikant

103  Seezungenfilet 20,50 l 

an Limonen­Butter­Sauced

104  Salmone alla griglia 21,50 l 

Lachs vom Grill

105  Calamari alla griglia 17,50 l 

Calamari vom Grill

106   Scampis alla griglia 21,90 l 

Scampis vom Grill

107  Scampis in Cognac-Sauce 22,90 l 

mit Kirschtomaten, Knoblauch und Basilikum1,e

108 Scampi in grüner Pfeffersauce 22,90 l

109   Fischplatte vom Grill 28,50 l 

Scampi, Steak vom Schwertfisch, Lachs­ und Doradenfilet

110  Schwertfisch vom Grill 20,50 l

111 Dorade vom Grill auf Anfrage

112 Frische Seezunge auf Anfrage

Fischgerichte – Pesci

Zu allen Fleisch­ und Fischgerichten wählen Sie als Beilage

• mediterran gewürzte Kartoffeln und Gemüse
• Salat
• Pasta
• Gemüsereis

Für unsere kleinen Gäste – Pei i più piccoli

115  Piratenteller 0,00 l 

Kinder unter zwei Jahren bekommen einen eigenen Teller  
und dürfen bei den Großen entern

116  Pizza Bambini Margherita 4,50 l

117 Pizza Bambini Salami 5,50 l

118  Pasta Bambini Spaghetti Napoli 4,50 l

119 Pasta Bambini Spaghetti Bolognese 5,50 l



Offene Weißweine – Vini bianchi aperti

Pinot Grigio 0,1 l 4,00 l
Pinot Grigio 0,2 l 6,90 l
Pinot Grigio 0,5 l 16,00 l

Chardonnay 0,1 l 4,00 l
Chardonnay 0,2 l 6,90 l
Chardonnay 0,5 l 16,00 l

Prosecco 0,1 l 3,90 l
Prosecco 0,75 l 21,00 l

Aperol-Prosecco 0,2 l 7,50 l

Merlot 0,1 l 4,00 l
Merlot 0,2 l 7,50 l
Merlot 0,5 l 16,50 l

Montepulciano 0,1 l 4,00 l
Montepulciano 0,2 l 7,50 l
Montepulciano 0,5 l 16,50 l

Chianti 0,1 l 4,00 l
Chianti 0,2 l 7,50 l
Chianti 0,5 l 16,50 l

Lambrusco 0,1 l 3,90 l
Lambrusco 0,2 l 6,50 l
Lambrusco 0,5 l 14,50 l

Rosato del Veneto (Roséwein) 0,1 l 4,00 l
Rosato del Veneto (Roséwein) 0,2 l 7,50 l
Rosato del Veneto (Roséwein) 0,5 l 16,50 l

Weißweinschorle 0,2 l 5,50 l

Rotweinschorle 0,2 l 5,90 l

Offene Rotweine – Vini rossi aperti

Biere – Birre

Pils  vom Fass 0,25 l 3,40 l

Pils  vom Fass 0,4 l 4,80 l

San Miguel vom Fass 0,3 l 3,60 l

San Miguel vom Fass 0,5 l 5,40 l

Alster mit Fassbier 0,25 l 3,40 l

Alster mit Fassbier 0,4 l 4,80 l

Krefelder mit Fassbier 0,25 l 3,40 l

Krefelder mit Fassbier 0,4 l 4,80 l

Hefeweizen, hell vom Fass 0,5 l 4,90 l

Hefeweizen, hell mit Bananensaft 0,5 l 4,90 l

Hefeweizen, dunkel Flasche 0,5 l 4,90 l

Hefeweizen, alkoholfrei Flasche 0,5 l 4,90 l

Hefeweizen, alkoholfrei mit Zitrone Flasche 0,5 l 4,90 l

Kristallweizen Flasche 0,5 l 4,90 l

Biwa  0,25 l 3,40 l

Biwa  0,4 l 4,80 l

Altbier Flasche 0,33 l 3,50 l

Bier, alkoholfrei Flasche 0,33 l 3,50 l

Malzbier Flasche 0,33 l 3,20 l



Alkoholfreies – Analcolici

Coca Cola 0,2 l 2,90 l
Coca Cola 0,5 l 5,50 l
Coca Cola light 0,2 l 2,90 l
Fanta 0,2 l 2,90 l
Sprite 0,2 l 2,90 l
Spezi 0,2 l  2,90 l
Selters Flasche   0,25 l 2,90 l
Schweppes Bitter Lemon 0,2 l 2,90 l
Schweppes Tonic 0,2 l 2,90 l
Schweppes Ginger Ale 0,2 l 2,90 l
Selters 0,75 l 5,90 l
Aqua San Pellegrino 0,75 l 5,90 l
Selters naturell (ohne Kohlensäure) 0,75 l 5,90 l

Café Creme schwarz frisch gemahlen 2,90 l
Latte macchiato Milchschaum, mit einem Schuss Espresso 3,90 l
Espresso klein, schwarz, kräftig 2,20 l
Espresso Macchiato  2,40 l
Cappuccino original italienisch 3,50 l
Trinkschokolade mit Sahne 3,50 l
Tee  schwarz, aromatisch 2,50 l
Roibusch-Vanille-Tee Rotbuschtee mit Vanillearoma 2,50 l
Pfefferminztee  2,50 l
Früchtetee  2,50 l
Kamillentee  2,50 l
Grüner Tee  2,20 l
Glühwein  3,50 l
Glühwein mit Schuss 4,50 l

Apfel, trüb 0,2 l 3,10 l
Apfel, klar 0,2 l 3,10 l
Orange 0,2 l 3,10 l
Banane 0,2 l 3,10 l
Kirsche 0,2 l 3,10 l
Kiba  0,2 l 3,50 l
Maracuja 0,2 l 3,10 l
Rhabarber 0,2 l 3,10 l

Alle Säfte als Schorle erhällich 0,2 l 2,90 l 

  0,5 l 5,50 l

Säfte – Succhi

Warme Getränke – Bevande calde

Alle Preise dieser Speisekarte inkl. MwSt. und Bedienung

Schnäpse und Prozentiges – Acquavite e grappe

Alle Preise dieser Speisekarte inkl. MwSt. und Bedienung

Korn     2,00 l   

Fernet Branca     3,50 l   

Jägermeister    3,00 l   

Ramazzotti  auf Eis    3,50 l 

Averna  auf Eis      3,50 l

Ouzo     2,50 l    

Aquavit    3,00 l 

Tequila, weiß  3,00 l 

Bacardi    3,50 l   

Wodka    3,00 l  

Gin     3,50 l  

Grappa    3,50 l     

Grappa di prosecco  8 Jahre alt    4,50 l 

Williams Birnenbrand    4,50 l   

Jim Beam    4,50 l      

Jack Daniels    4,50 l  

Johnny Walker    4,50 l   

Glenfiddich    6,50 l 

Amaretto    3,00 l 

Bailey´s  auf Eis    3,50 l   

Sambuca    3,00 l   

Remy Martin    7,50 l 



Markt 25 · 49074 Osnabrück 
Telefon 0541/3309474
Telefax 0541/3309476 

 osnabruecker-pizzahaus@t-online.de

Öffnungszeiten:
Täglich durchgehend 
von 11.00 bis 23.00 Uhr


